COCA | FITO CARINYENA (015

Vi negre de vinyes velles amb DO Montsant

ORORCROROGRG

100% CARINYENA VINYES VELLES SOL ARGILA VERMELLA 12 MESOS BOTA VEGA VINYES EN CONVERSIO
DEGOASOANYS  AMBPEDRA CALCARIA NOVA DE ROURE ECOLOGICA
| LLICORELLA FRANCES

C—="DESCRIPCIO DELVI

Vivarietal de carinyena procedent de vinyes velles. Elaborat amb una seleccié dels millors
gotims d'aquesta varietat. Crianca d’un any en bota francesa de gra fi. Vi fresc i untuds,
llaminer; fruita madura de cireres i prunes; especiat, intens i llarg rere gust. Gran capacitat
d’envelliment. Un bon representant de les grans carinyenes de la DO Montsant.

Y NOTA DE TAST

<& Cirera picota de doble capa
amb reflexes de robf intens.
Llagrimes tenyides.

/my ENOLEG

Toni Coca

< DADES TECNIQUES

Alcohol 14,50% - Sucres 0,90 g/l
Acidesa 4,6 g/l - pH 3,60

Llevats propis

Produccié: 1.607 ampolles (75cl/1,5 L)

2> MARIDATGE GASTRONOMIC

Ideal amb: Tartar de Bou.

{Y Aromes de fruita vermella
acida fosca com ara cirera
i magrana, especies d'arrel
tipus fusta de regaléssia,
cardamom, préssec de vinya,
licor de cassis i llorer.

Llaminer. Maridatge general: Carns

vermelles, carns de caca, plats
especiats, formatges curats,
escabetx suau d'aus, formatges
blaus.

<7 Entrada vellutada, molt
gustosa i fresca, retorn cap
endavant de fruita acida i a la
part del darrere resta una part

amb tani. Tanins fruitosos 3 Plats recomanats: Cabrit al forn;
Acidesa équilibrada que ' gall d'indi farcit; civet d’isard;
acompanya la mineralitat Cos&mi Fitg peus de porc amb cigrons; conill
(tinta) i fruita com la magrana, m" amb bolets.

la cirera i els nabius. Notes 23 ﬂ MARIDATGE MUSICAL

especiades i balsamiques com —:--‘i"-’{g.eur_ ‘iﬁ':?vﬁ,ﬂij? - By The Roes and by the Hinds of
el cardgmom, lanis, la xocolata ) the Field by Jéhann Jéhannsson
negra i la nou moscada. Tocs ,_r_.uﬁinﬁ - Take five by Paul Desmond

de fum i mercromina. Un vi i |

. Blue Monk by Thelonious Monk
amb bon cos acompanyat de
gran frescor. o :
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